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PRÉ-PREPAROS
A=22,59m²

P.d.=250 cm

ÁREA
GARÇONS BAR

A=20,53m²
P.d.=250 cm

HIGIENIZAÇÃO
LOUÇAS
A=7,14m²

P.d.=250 cm
HIGIENIZAÇÃO
DE PANELAS

A=15,51m²
P.d.=250 cm

DISTRIBUIÇÃO
A=8,21m²

P.d.=250 cm

COCÇÃO
A=26,96m²

P.d.=250 cm

RECEBIMENTO
E PRÉ

HIGIENIZAÇÃO
FLV

A=23,09m²
P.d.=250 cm

DEPÓSITO
GÊNEROS

SECOS
A=9,59m²

P.d.=250 cm

DEPÓSITO
REFRIGERADOS

E
CONGELADOS

A=13,45m²
P.d.=250 cm

CIRCULAÇÃO
A=6,89m²

P.d.=250 cm

BWC
FEMININO
A=6,77m²

P.d.=250 cm

VESTIÁRIO
FEMININO
A=2,51m²

P.d.=250 cm

VESTIÁRIO
MASCULINO

A=2,51m²
P.d.=250 cm

BWC
MASCULINO

A=5,34m²
P.d.=250 cm

DML
A=3,14m²

P.d.=250 cm

ESCALA04 PONTOS
1:50

BWC
FEMININO

BWC
MASCULINO

BWC PCD
/ FAMÍLIA

V

V

V

V

V

V

V 46
,3

10
3,

4
10

0
60

,2
54

,6
10

0
10

0

15

15
15

15

25

45,4

30
30

10
0,

5
60

60

47

15

15

VARANDA
P.D FORRO. = 280 cm

P.D. = 297 cm
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PONTO DE FORÇA 220V
- h=30cm ou indicado

PONTO DE FORÇA 220V
- h=120cm ou indicado

PONTO DE FORÇA 220V
- h=70cm ou indicado

PONTO DE FORÇA 220V
- h=100cm ou indicado

PONTO DE FORÇA 220V
- h=220cm ou indicado

PONTO DE FORÇA 220V
- h=LAJE ou indicado

PONTO DE FORÇA 220V
- h=PISO ou indicado
(quando no piso, espera
de 20cm)

LEGENDA ELÉTRICA 220V

PONTO DE ÁGUA E ESCOAMENTO (TAMPO)
- h=55cm/ h=40cm ou indicado

LEGENDA HIDRÁULICA

PONTO DE ÁGUA E ESCOAMENTO (TAMPO)
- h=40cm/ h=30cm ou indicado

PONTO DE ÁGUA E ESCOAMENTO (PAREDE)
- h=115cm/ h=40cm ou indicado

PONTO DE ÁGUA E ESCOAMENTO (PAREDE)
- h=115cm/ h=30cm ou indicado

PONTO DE ÁGUA
- h=60cm ou indicado

PONTO DE ESCOAMENTO (GRELHA COM RALO
SIFONADO)
- h=PISO ou indicado

PONTO DE ESCOAMENTO
- h=110cm / Ø40mm / 45°‹ ou
indicado

PONTO DE LÓGICA
- h=70cm ou indicado

LEGENDA DEMAIS PONTOS

PONTO DE TELEVISÃO
- h=160cm ou indicado

PONTO DE GÁS
- h=25cm

RALO SIFONADO DIAM. 15CM
- h=PISO

PONTO DE FORÇA 127V
- h=30cm ou indicado

PONTO DE FORÇA 127V
- h=120cm ou indicado

PONTO DE FORÇA127V
- h=70cm ou indicado

PONTO DE FORÇA 127V
- h=105cm ou indicado

PONTO DE FORÇA 127V
- h=220cm ou indicado

PONTO DE FORÇA 127V
- h=LAJE ou indicado

PONTO DE FORÇA 127V
- h=PISO ou indicado
(quando no piso, espera
de 20cm)

LEGENDA ELÉTRICA127V

PONTO AGUA FRIAAF

PONTO AGUA QUENTEAQ

PONTO DE ÁGUA E ESGOTO PARA VASO
SANITÁRIO COM CAIXA ACOPLADA

4. PREVER FILTRO GERAL PARA FORNECIMENTO DE ÁGUA POTÁVEL PARA TODAS AS TORNEIRAS DA COZINHA
5. TODA TUBULAÇÃO DA REDE DE ESGOTO DEVERÁ SER FEITA EM FERRO FUNDIDO OU COBRE PARA AS
 REDES DOS EQUIPAMENTOS COMO FORNOS COMBINADOS, LAVADORAS DE LOUÇAS, POIS LIBERAM ÁGUA A 85°C. SEGUIR O MANUAL TÉCNICO DE CADA
EQUIPAMENTO  EM ANEXO
6. PREVER CAIXA DE GORDURA NO PROJETO HIDRO-SANITÁRIO
7. TODAS AS TOMADAS DEVEM POSSUIR ATERRAMENTO E SER DE 20A
8. TOMADAS COM TENSÃO TRIFÁSICA OU CONFORME ESPECIFICAÇÃO DO PROJETISTA DE ELÉTRICA DEVEM SER MARCA STECK SHOCK TITE
COM PROTEÇÃO IP65 E, PREFERENCIALMENTE, DE EMBUTIR.
9. PREVER PLUG PARA AS TOMADAS STECK.
10. OS PROJETISTAS DE PROJETOS COMPLEMENTARES DEVERÃO SEGUIR AS ESPECIFICAÇÕES DO MANUAL TÉCNICO DE CADA EQUIPAMENTO EM ANEXO
NESTE PROJETO E SERÃO RESPONSÁVEIS POR REPASSAR ESTAS INFORMAÇÕES EM SEUS PROJETOS.

NOTAS IMPORTANTES:
- NÃO LIBERADO PARA EXECUÇÃO ATÉ QUE TODOS OS PONTOS INDICADOS NESTA PLANTA SEJAM CONFIRMADOS PELOS
FABRICANTES DOS EQUIPAMENTOS.
- OS PROJETOS COMPLEMENTARES DEVERÃO SER COMPATIBILIZADOS COM O PROJETO ARQUITETÔNICO ANTES DA ENTREGA FINAL DOS MESMOS
PARA EXECUÇÃO NA OBRA.  A COMPATIBILIZAÇÃO DESSES PROJETOS DEVERÁ SER FEITA EM CONJUNTO COM O ESCRITÓRIO DE ARQUITETURA-  CS
ARQUITETURA - RESPONSÁVEL PELA ELABORAÇÃO DO PROJETO ARQUITETÔNICO DO RESTAURANTE E COZINHA.
- OS PONTOS INDICADOS NESTA PLANTA SÃO APENAS PARA OS EQUIPAMENTOS RELACIONADOS NESTE PROJETO E SERVE
COMO ORIENTAÇÃO PARA O PROJETO ELÉTRICO QUE DEVERÁ DEFINIR FIAÇÃO, CAMINHAMENTO, QUADROS ELÉTRICOS ETC.

OBS.:
1.TODOS OS PONTOS DEVERÃO TER A POTÊNCIA DE 1250W OU POTÊNCIA INDICADA EM LEGENDA DE EQUIPAMENTOS ESPECÍFICOS EM
ANEXOS TÉCNICOS
2. OS PONTOS PARA EQUIPAMENTOS DE AR CONDICIONADO,   CLIMATIZAÇÃO E EXAUSTÃO/INSUFLAMENTO DEVERÃO SER DEFINIDOS
PELA EMPRESA CONTRATADA PARA INSTALAÇÃO DOS MESMOS
3. PARA INSTALAÇÃO DE PISO PREVER INCLINAÇÃO DE 2% DE CAIMENTO NO SENTIDO DAS GRELHAS DE ESCOAMENTO NO PISO

- PREVER AR CONDICIONADO PARA A ÁREA DE ATENDIMENTO E BUFFET NO RESTAURANTE E EXAUSTÃO COM INSUFLAMENTO E   RENOVAÇÃO DE
AR NAS ÁREAS DE COZINHA, BWC , DML , DEPÓSITO,  RECEBIMENTO,  PRÉ HIGIENIZAÇÃO E CIRCULAÇÃO.

PONTO DE INTERRUPTOR SIMPLES -
h=130cm ou indicado

PONTO DE INTERRUPTOR
PARALELO - h=130cm ou indicado

CAIXA DE GORDURA 28X28X20H
SAÍDA DE 75MM
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PONTO DE FORÇA
TRIFÁSICO 380V
- h=120cm ou indicado

LEGENDA ELÉTRICA 380V

T

A
1

8
4

1
x5

9
4

ARQ. CLAUDIA C. SOVIERZOSKI
CAU A21581-3

AUTOR(ES) DO PROJETO:

NOME/RAZÃO SOCIAL:

REFERÊNCIA

DATA ESCALA ARQUIVO

FONE: (41) 99982-6766
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