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LEGENDA ELETRICA127V LEGENDA ELETRICA 220V LEGENDA HIDRAULICA LEGENDA DEMAIS PONTOS

£

PONTO DE FORGA 127V
- h=PISO ou indicado
(quando no piso, espera
de 20cm)

PONTO DE FORGA 127V
- h=30cm ou indicado

PONTO DE FORGA127V
- h=70cm ou indicado

PONTO DE FORCA 220V
- h=PISO ou indicado
(quando no piso, espera
de 20cm)

PONTO DE FORCGA 220V
- h=30cm ou indicado

PONTO DE FORCGA 220V
- h=70cm ou indicado

PONTO DE AGUA E ESCOAMENTO (TAMPO)
- h=55c¢cm/ h=40cm ou indicado

PONTO DE AGUA E ESCOAMENTO (TAMPO)
- h=40cm/ h=30cm ou indicado

PONTO DE AGUA E ESCOAMENTO (PAREDE)

PONTO DE LOGICA
- h=70cm ou indicado

PONTO DE TELEVISAO
- h=160cm ou indicado

PONTO DE GAS
-h=25cm

841x594

A

- h=115cm/ h=40cm ou indicado

PONTO DE FORGA 220V
- h=100cm ou indicado

PONTO DE AGUA E ESCOAMENTO (PAREDE)
- h=115cm/ h=30cm ou indicado

PONTO DE INTERRUPTOR

PONTO DE FORCA 127V PARALELO - h=130cm ou indicado

- h=105cm ou indicado

PONTO DE FORGA 220V
- h=120cm ou indicado

PONTO DE AGUA
- h=60cm ou indicado

PONTO DE INTERRUPTOR SIMPLES -
h=130cm ou indicado

Il [

o & e ® @

PONTO DE FORCA 127V
- h=120cm ou indicado
PONTO DE FORGA 220V
- h=220cm ou indicado

PONTO DE ESCOAMENTO (GRELHA COM RALO
SIFONADO) CAIXA DE GORDURA 28X28X20H
- h=PISO ou indicado SAIDA DE 75MM

RALO SIFONADO DIAM. 15CM
- h=PISO

PONTO DE FORGA 127V
- h=220cm ou indicado

i

PONTO DE FORGA 220V
- h=LAJE ou indicado

L

PONTO DE FORCA 127V
- h=LAJE ou indicado

(N A

PONTO DE ESCOAMENTO
-h=110cm / @40mm / 45°¢< ou
indicado

LEGENDA ELETRICA 380V

4 PONTO DE FORCA
TRIFASICO 380V

- h=120cm ou indicado

PONTO DE AGUA E ESGOTO PARA VASO
SANITARIO COM CAIXA ACOPLADA

c OB PeOd ® G

PONTO AGUA FRIA

>
E

AQ  PONTO AGUA QUENTE

OBS.:

1.TODOS OS PONTOS DEVERAO TER A POTENCIA DE 1250W OU POTENCIA INDICADA EM LEGENDA DE EQUIPAMENTOS ESPECIFICOS EM

ANEXOS TECNICOS

2. 0S PONTOS PARA EQUIPAMENTOS DE AR CONDICIONADO, CLIMATIZAGCAO E EXAUSTAO/INSUFLAMENTO DEVERAO SER DEFINIDOS

PELA EMPRESA CONTRATADA PARA INSTALACAO DOS MESMOS

3. PARA INSTALAGCAO DE PISO PREVER INCLINAGCAO DE 2% DE CAIMENTO NO SENTIDO DAS GRELHAS DE ESCOAMENTO NO PISO

4. PREVER FILTRO GERAL PARA FORNECIMENTO DE AGUA POTAVEL PARA TODAS AS TORNEIRAS DA COZINHA

5. TODA TUBULACAO DA REDE DE ESGOTO DEVERA SER FEITA EM FERRO FUNDIDO OU COBRE PARA AS

REDES DOS EQUIPAMENTOS COMO FORNOS COMBINADOS, LAVADORAS DE LOUCAS, POIS LIBERAM AGUA A 85°C. SEGUIR O MANUAL TECNICO DE CADA
EQUIPAMENTO EM ANEXO

6. PREVER CAIXA DE GORDURA NO PROJETO HIDRO-SANITARIO

7. TODAS AS TOMADAS DEVEM POSSUIR ATERRAMENTO E SER DE 20A

8. TOMADAS COM TENSAO TRIFASICA OU CONFORME ESPECIFICACAO DO PROJETISTA DE ELETRICA DEVEM SER MARCA STECK SHOCK TITE

COM PROTEGAO IP65 E, PREFERENCIALMENTE, DE EMBUTIR.

9. PREVER PLUG PARA AS TOMADAS STECK.

10. OS PROJETISTAS DE PROJETOS COMPLEMENTARES DEVERAO SEGUIR AS ESPECIFICACOES DO MANUAL TECNICO DE CADA EQUIPAMENTO EM ANEXO
NESTE PROJETO E SERAO RESPONSAVEIS POR REPASSAR ESTAS INFORMACOES EM SEUS PROJETOS.

ARQ. CLAUDIA C. SOVIERZOSKI

NOTAS IMPORTANTES: CAU A21581-3

- NAO LIBERADO PARA EXECUCAO ATE QUE TODOS OS PONTOS INDICADOS NESTA PLANTA SEJAM CONFIRMADOS PELOS GLAUDIA

FABRICANTES DOS EQUIPAMENTOS. ] ) ARQ. ARTHUR L. SCHUCHOVSKI
- 0S PROJETOS COMPLEMENTARES DEVERAO SER COMPATIBILIZADOS COM O PROJETO ARQUITETONICO ANTES DA ENTREGA FINAL DOS MESMOS CAU A297684-6
PARA EXECUCAO NA OBRA. A COMPATIBILIZACAO DESSES PROJETOS DEVERA SER FEITA EM CONJUNTO COM O ESCRITORIO DE ARQUITETURA- CS N (1) somn s

ARQUITETURA - RESPONSAVEL PELA ELABORACAO DO PROJETO ARQUITETONICO DO RESTAURANTE E COZINHA. AUTOR(ES) DO PROJETO: PRANGHA

- 0S PONTOS INDICADOS NESTA PLANTA SAO APENAS PARA OS EQUIPAMENTOS RELACIONADOS NESTE PROJETO E SERVE

COMO ORIENTAGAO PARA O PROJETO ELETRICO QUE DEVERA DEFINIR FIACAO, CAMINHAMENTO, QUADROS ELETRICOS ETC.

- PREVER AR CONDICIONADO PARA A AREA DE ATENDIMENTO E BUFFET NO RESTAURANTE E EXAUSTAO COM INSUFLAMENTO E RENOVACAO DE
AR NAS AREAS DE COZINHA, BWC , DML, DEPOSITO, RECEBIMENTO, PRE HIGIENIZAGAO E CIRCULAGAO. REFERENCIA

NOME/RAZAO SOCIAL:

COZINHA DUQUE DE CAXIAS
EXECUTIVO R0O2 - PLANTA DE PONTOS

I ESCALA I ARQUIVO

‘I:L;')O

ARQ. CLAUDIA SOVIERZOSKI |ARQ. ARTHUR L. SCHUCHOVSKI O I
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